Apfelkuchle mit Leindotterfreund

[utaten

1EL Leindotterfreund

3 aroBe fipfel, vorzugsweise Boskop

125 ml alkoholfreies Bier
200 g Menl

2 EL Sahne

2 EL Wasser

2 Eier Nur so lecker mit den Produkten aus
|
1/21L Salz unserem shop!

Lubereitung

Step 1:  ie Afel schilen, Kerngehduse entfernen und in Scheiben schneiden.

Step 2:  Die restlichen Zutaten in einer Schiissel zu einem glatten Teig riinren.

Step 3:  Die Apfelringe im Teig baden und in mittlerer Hitze mit gtwas Rapsdl goldbraun ausbacken.

Step 4:  rertige Apfelringe nach Belieben in Zimt und Zucker wilzen.

Unser Tipp: Zimt und Zucker kann auch gerne weggelassen werden oder

durch VanillesoBe ersetzt werden.
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